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MINIMO 6 PESSOAS

P&o

Entradas:
e Salada legumes com dleo aromdatico
e Paté de beringela
e Khachapuri penovani

e Khinkali (vaca ou cogumelos) 2 por pessoa

Pratos principais:
e Chagondrili beef
e Shkmeruli frango
(Pode ser substituido por prato vegetariano)

Sobremesa do dia

Bebidas:
e 1/2 garrafa de vinho, 2 garrafas de cerveja
ou refrigerantes
e Agua + café

MINIMUM 6 PEOPLE

7 Bread

Starters:

Vegetable alad with aromatic oil
Eggplant paté

Khachapuri Penovani

Khinkali (beef or mushrooms) 2 per person

Main Dishes:
e Chagondrili beef
e Shkmeruli (chicken)
(Can be replaced with a vegetarian option)

Dessert of the day

Drinks:
e 1/2 bottle of wine, 2 bottles of beer, soft
drinks
e Water + coffee

Copo de espumante < > Glass of sparkling wine aperitivo
P&o i Bread
Entradas: Entradas:
e Paté de berinjela e Eggplant paté
e [obio phali e [obios Phali

e Penovani Khachapuri
e Khinkali (vaca ou cogumelos) 2 por pessoa

Pratos Principais:
e Chashushuli borrego
e Shkmeruli frango
(Pode ser substituido por prato vegetariano)

Sobremesa do dia

Bebidas:
e 1/2 garrafa de vinho ou 2 garrafas de
cerveja ou refrigerantes
e Agua + café

e Penovani Khachapuri
e Khinkali (beef or mushrooms) 2 per person

Main Dishes:
e Chashushuli lamb
e Shkmeruli chicken
(Can be replaced with a vegetarian option)

Dessert of the day
Drinks:

e 1/2 bofttle of wine, 2 bottles of beer, soft drinks
e \Water + coffee



